
CHÂTEAU DE SANNES
DANS LE PARC RÉGIONAL DU

LUBERON (84)

U N  D O M A I N E  D ’ E X C E P T I O N



LE CHÂTEAU DE SANNES

Situé au pied du Luberon, le Château de Sannes est le
fleuron du luxe provençal. Les 73 hectares de la
propriété vous offrent la possibilité d’organiser toutes
vos réceptions.

A votre arrivée sur les lieux, vous découvrirez un des
derniers moulins à aile de Provence. Vous entrerez alors
dans une atmosphère unique et féerique. Le parc
regorge de cèdres centenaires, de magnolias et de
cerisiers s’articulant autour de jardins à la française, d’un
étang et de champs d’oliviers. A son origine, au XVIIe
siècle, le château n’est qu’un simple pavillon érigé par
Jean de Thibaud de Tisati. Par la suite agrandi, le
domaine s’enrichit d’une petite chapelle et d’une
magnifique bâtisse offrant des vues imprenables sur la
campagne environnante.



NOS ESPACES D’EXCEPTION



Le Château La Bergerie L’Écurie
900m2 - 7 chambres 

2 salons
2 salles à manger (jusqu’à 25 personnes

assises)
1 salle de billard

1 piscine intérieure chauffée
1 piscine extérieure

600m2 - 6 chambres 

2 salons 
dont une grande salle voûtée et

lumineuse
1 piscine extérieure avec vue

panoramique sur l’étang, les vignes
et le Luberon 

60m2 - 2 chambres

vue imprenable sur le champ d’oliviers 





VILLÉGIATURE AU
DOMAINE

Quel plus bel endroit que le Château de Sannes pour
passer des vacances en famille ou entre amis ?
Fondée au XVIIe siècle et agrandie au fil des siècles,
cette propriété d'exception est située sur un domaine
viticole et oléicole en activité dans le Luberon. 

Le Château de Sannes se compose de trois mas
provençaux au sein duquel nos convives disposent de 15
chambres doubles et spacieuses ainsi qu'une
magnifique piscine intérieure. 
Une authenticité préservée, avec tout le confort de la
modernité : 
piscines couverte chauffée, salle de sport, salon de
lecture, home cinéma, salle de billard...



LES MARIAGES 

Niché entre les vignes et la lavande, le Château de
Sannes est le lieu idéal pour y célébrer un mariage au
cœur de la Provence dans un cadre d’exception. 

Les multiples espaces de la propriété répondront à
toutes vos envies : un cocktail autour de la piscine ou sur
la terrasse du château, une cérémonie à l’ombre de
magnolias centenaires, votre repas de mariage dans
l’Orangerie nomade offrant une vue imprenable sur
l’étang du domaine et ses vignes… 

Tout est réalisable !



LES ÉVÉNEMENTS 
PROFESSIONNELS 

Le Château de Sannes est un lieu privilégié pour vos
événements : séminaire de direction, journées d’étude,
soirée de gala, roadshow, lancement de véhicule,
tournage ou encore shooting.

La propriété offre de nombreux lieux de rassemblements
et autant d’occasions d’accueillir vos collaborateurs lors
de journées d’étude ou séminaires de direction.

Composés de plusieurs bâtiments tous privatisables pour
votre événement, le château et la bergerie proposent
une salle voûtée pour vos conférences jusqu’à 100
personnes, ainsi que 10 espaces de sous commissions.
Des espaces entièrement équipés pour votre confort :
vidéo projecteur, wifi, mobilier de conférence….



A O P  L U B E R O N

NOS CUVÉES



1603 - AOP LUBERON

1603 Rouge
Finesse épicée

1603 Rosé
Fraîcheur citronnée

65% Vermentino
20% Ugni Blanc

15% Grenache Blanc

65% Syrah 
15% Grenache Noir

20% Ugni Blanc

1603 Blanc
Plaisir gourmand 

30% Syrah
70% Grenache Noir



80% Syrah
20% Grenache Noir

35% Vermentino
35% Ugni Blanc

30% Grenache Blanc

65 % Grenache Noir
15% Syrah

20% Vermentino 

CUVÉES PRESTIGE

Terre de Sannes
Harmonie & Caractère

Grand Blanc de
Sannes

Équilibre aromatique

Aciana
Ample & Savoureux

Castini
Haut de Gamme &

Explosif 

50 % Ugni blanc
50% Rolle 



NOS PRODUITS DU TERROIR



NOS PRODUITS DU TERROIR

Le Miel de Lavande du Château de
Sannes est un miel caractérisé par ses

intenses arômes floraux et sa délicatesse
en bouche.

Huile « vierge extra », AOP Provence,
production de nos 320 oliviers

Aglandau

Huile d’Olive
Fine & Fruitée

Miel de Lavande



OENOTOURISME
V I S I T E S  E T  A C T I V I T É S



VISITE DU CHAI &
DÉGUSTATIONS

Plongez dans l’histoire du château de Sannes et
découvrez le processus de vinification, du vignoble à la
bouteille.
Lors de votre visite, vous serez accueilli par notre équipe
de  passionnés qui partageront avec vous l'histoire de
chaque cuvée. 
Nous vous proposons une visite guidée de notre chai
avec explications approfondies des méthodes de
vinifications, présentation de notre terroir suivi d'une
dégustation complète de nos vins ! Profitez d'une
dégustation raffinée dans un cadre enchanteur, où la
tradition viticole rencontre l'élégance contemporaine.



SENTIERS DÉCOUVERTES 

Nous proposons une immersion au cœur de la nature, où
la découverte des sentiers devient une exploration
sensorielle exceptionnelle. 
Plongez dans la beauté époustouflante de notre parc,
entre vignes luxuriantes, lacs scintillants et rivières
sinueuses. Laissez-vous guider à travers des sentiers
pittoresques, où la flore locale dévoile ses secrets au fil de
votre parcours. Admirez la splendeur des vignes qui
s'étendent à perte de vue, respirez l'air frais chargé
d'arômes naturels, et laissez-vous captiver par la magie
des lieux. 
Cette expérience unique combine la découverte des
trésors naturels, des vignobles enchantés et des paysages
préservés. Rejoignez-nous pour une aventure mémorable,
où la beauté de la nature se dévoile à chaque pas.



SYLVOTHÉRAPIE 

Pour les amoureux de la nature, le domaine propose une
balade au coeur des bois de Sannes accompagné d’un
sylvothérapeute, Philippe Boit, trufficulteur, qui apprend
à parler aux arbres. 
Aussi appelée "bain de forêt", la sylvothérapie est une
pratique bien-être qui invite à renouer avec la nature
pour revitaliser le corps et l'esprit. Cette thérapie
innovante se déroule au cœur de la forêt, où l'on explore
consciemment les sensations et les énergies de
l'environnement forestier. 



NOUS CONTACTER

Nous serions honorés de travailler avec vous, n’hésitez
pas à nous contacter :

+33 6 26 79 30 74

www.chateaudesannes.fr

e.thill@chateaudesannes.fr

Erwan Thill Thibault Gattaz 

+33 6 65 78 90 56

thibault.gattaz@gmail.com


